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Sfida al caro energia
per bar e ristoranti:
le bollette In vetrina

Laprotesta Sos dei pubblici esercizi per i prezzi del gas alle stelle:
«Cifre insostenibili e altri rineari in arrivo, il Governo ci aiuti»
Confecommercio: «Mettiamo in mostra gli aumenti dei costi»

® Costo delle materie prime
alle stelle, bollette da record,
mancanza di personale, tanti
clienti. Di questi tempi i risto-
ratorisono costrettia farei sal-
ti mortali. E la situazione in
autunno sembra destinata a
peggiorare. Per questo Fi-
pe-Confcommercio ha invita-
to tutti a esporre in vetrina le
proprie bollette per informa-
reiconsumatorielanciare un
grido d'allarme. A Brescia le
prime adesioni alla protesta.
Maanche tra chinon I'ha fat-
to la preoccupazione & forte,
E Confesercenti lanciaunari-
chiestadi aiuto: «Ora il Gover-
no intervenga». APAGINABE 9

Caro energia

Ristoranti in lotta con i rincari:
«Mettiamo le bollette in vetrina»

e

......

In citta. L'osteria Al Bianchi ha esposto in vetrina le ultime bollette

L'Sos delle imprese di fronte alla stangata d'autunno

Superficie 89 %
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E I'iniziativa lanciata

da Fipe-Confcommercio,
Confesercenti: <KAumenti
in vista, s’'intervenga ora»

Barbara Bertocchi
b.bertocchi@giornaledibrescia.it

m Ingredienti  «salatissimi»,
bollette da svenimento, tanto
lavoro, mancanza di persona-
le. Tra cassa, banca e servizio
ai tavoli i ristoratori, di questi
tempi, sono costretti a fare i
salti mortali. E la situazione,
purtroppo, sembra solo desti-
nata a peggiorare. Lo sa bene
la Fipe-Confcommercio che,
per informare i consumatorie
lanciare un grido corale d’al-
larme, nei giorni scorsihachie-
stoai propri associatidi espor-
re in vetrina le ultime bollette
darecord. A Brescia trai primi
ad aderire c’¢ stata I'osteria Al
Bianchi. L'imprenditore Mino
Dal Dosso, titolare di locali a
Montichiari e Padenghe, indi-
pendentemente da questaini-
ziativa, le avevainvece gia pub-
blicate in rete a inizio agosto.
«La preoccupazione & vivis-
sima anche nella nostra pro-
vincia - commenta Carlo Mas-
soletti, presidente provinciale
di Confcommercio - e riguar-
daunpo’ tuttele attivita, in pri-
mis quelle della ristorazione e
alberghiereche, perloro natu-
ra, consumano molta energia
elettrica. Per ora, danoi,iprez-
zi al pubblico non sono anco-
rastati aggiornati, ma sarane-
cessario ritoccarli all'insti».

Prospettive. Conferma il cli-
ma di forte preoccupazione
suimesiavenire Confesercen-
ti: lassociazione ha stimato
che, alivellonazionale, «senza
un intervento immediato per
attutire'impatto degliaumen-
tidienergia e gas, le piccoleim-
prese di turismo e terziario si
troveranno a pagare nei prossi-
mi 12 mesi una maxi-bolletta
da 11 miliardi di euro, circa 8
miliardi in pii1 rispetto ai 12
mesi precedenti. Una stanga-
ta insostenibile, che rischia di
mettere fuori mercato 90mila
attivita per un totale di250mi-
la posti di lavoron.

Apagarelabolletta pit1 sala-
ta saranno le imprese della ri-
storazione, che si troveranno
a spendere a parita di consu-
mi quasi due miliardi di euro
inpitl. Eibarperiqualil’aggra-
vio dovrebbe aggirarsi attorno
al miliardo. Entrando nel det-
taglio, stando sempre alle sti-
me elaborate da Confesercen-
tisudati Innova, Unioncame-
re e Agenzia Entrate, un risto-
rante dimedie dimensioni po-
trebbe vedere crescere le pro-
priebollette da 13.500 a29.700
euro. E un bar che spendeva
6.700 euro 'anno per luce e
gas, nei prossimi dodici mesi,
ipotizzando che gli aumenti at-
tuali restino costanti, potreb-
be doverne sborsare 14.740.
Unaumentodel 120% eun’in-

cidenza sui ricavi aziendali
che passadal 4,9 al 10,7%.

Alberghi. La stangata, si dice-
va, potrebbe essere forte an-
che per gli alberghi: Confeser-
centistima un esborso aggiun-
tivo alivello nazionale di oltre
1,5 miliardi di euro. Tradotto
in «spiccioli», un hotel di me-
die dimensioni nei prossimi
dodicimesi potrebbe veder lie-
vitare da 45mila euro a 108mi-
lala propria bolletta energeti-
ca. Aggravio non da poco pure
per gli esercizi divicinato:'as-
sociazione stima che la spesa
passidai 1.900 ai 3.420 euro.

Proposte. «Senzasostegni, il si-
stemadelle piccole imprese ri-
marraschiacciato dall’aumen-
todicosti. Ilgoverno agisca uti-
lizzando tutti i poteri di cui di-
spone - ¢ 'appello di Barbara
Quaresmini, presidente di
Confesercenti per la Lombar-
di Orientale -. Servono inter-
venti per le attivitd di minori
dimensioni: il credito diimpo-
sta & destinato solo ad utenze
soprail6,5kWdipotenza. Oc-
corre ampliarlo ed estenderlo
alle piccole, prorogando gliin-
terventidi sostegno almeno fi-
noal 31 dicembre; servono an-
che rateazioni. Bisogna, poi,
spingere l'acceleratore sulla
diversificazione dellefontie fa-
vorire, a partire dallalevafisca-
le, consorzi d’acquisto e pro-
duzione di energia pulita». //

ARTICOLO NON CEDIBILE AD ALTRI AD USO ESCLUSIVO DEL CLIENTE CHE LO RICEVE - 3022



29-AGO-2022

dapag. 8/

foglio3/4

GIORNALE DI BRESCIA

Quotidiano - Dir. Resp.: NunziaVallini
Tiratura: 25312 Diffusione: 25002 Lettori: 260000 (0003022)

l: DATA STAMPA

www.datastampa.it

COSA SUCCEDERA

Locali con cucina.

Secondo le stime di
Confesercenti, elaborate su dati
Innova, Unioncamere e Agenzia
Entrate, nei prossimi dodici mesi
un ristorante di medie
dimensioni vedra lievitare la
spesa per la bolletta energetica
da 13.500 a 29.700 euro (+120%).

Bar.

Se nel 2020 e 2021 un bar
spendeva in media 6.700 euro
per luce e gas, nei prossimi dodici
mesi, lo stesso locale spendera
14.740 euro. Un aumento del
120% e un'incidenza sui ricavi che
passa dal 4,9% al 10,7%.
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A Borgo Trento. In difficolta, per via dei rincari, anche la Trattoria Porteri
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Trattoria Porteri:
«Insostenibile:

e lievitato tutto,
sl naviga a vista»

La titolare: «Prima spendevamo $ono aumentati
. i 7 i prezzi di ogni
sui duemila euro a bimestre cosa: dai piatti
. In ceramica
ora siamo a quota 5.500 euro»  aipane
fino al bagoss
per i malfatti
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m «E un periodo difficilissi-
mo e non ci sono soluzioni
all’orizzonte: si naviga a vi-
sta, cercando distareagallae
non si riesce a intuire la fine
diquestasituazione». France-
sca Porteri, titolare dell’omo-
nima trattoria di Borgo Tren-
tononchévicepresidente del-
la Fipe-Confcommercio di
Brescia, non usamezzi termi-
niper esprimerela
sua preoccupazio-
ne.

Bollette alle stel-
le, materie prime
rincarate, persona-
le che non si trova
e,come senon ba-
stasse, «arriviamo

dadueannidipan-
demia e di poco lavoro. Io, ad
esempio, ho messo

nell’azienda tutto cid che ave-
vo risparmiato. Perché non
possiamo scaricare il proble-
ma sul cliente alzando i prez-
zi: abbiamo solo fatto picco-
lissimi ritocchi, nulla di piti».

I conti. La Porteri ha scelto di
non esporre in vetrina le bol-
lette perché «non mi piace
l'idea di piazzare davanti ai
clientile difficolta», ma cirife-
risce comunque gli importi:
«Quella della corrente harag-
giunto quota 2,500 euro,
quando prima si aggirava at-

torno ai mille, quelladel gase
passata da 900 euro a quasi
tremila. Il tutto riferito aun bi-
mestre». Traunacosael’altra
la trattoria si trova quindi a
pagare 5.500 euro, molto pil1
dei quasi duemila del 2019.
«Non faccio un confronto
con il 2020 perché & stato un
anno piu che particolare»,
precisa la titolare.

Ma il problema, purtrop-
po,nonriguardasoloirincari
energetici: «La situazione ¢ in-
sostenibile anche perché &

aumentatoil prez-
zo di ogni cosa - fa
saperelaristoratri-
ce-. Unadecina di
giorni fa ho dovu-
to acquistare dei
piatti in ceramica:
in passato costava-
no 7 euro l'uno,
ora me ne hanno
chiesti 15. Il prezzo ¢ pii1 che
raddoppiato». Quanto poial-
le materie prime il fornitore
del bagoss, ingrediente prin-
cipe dei malfatti della tratto-
ria, ha gia riferito alla Porteri
che dalla prossima fornitura
il prezzo «aumentera di pa-
recchio, non so ancora quan-
to». Pane, grissini e farina, in-
vece, hanno gia subito unrin-
caro: «Acquistiamo il paneda
un fornaio locale che ci serve
da quarant’anni. Mortificato
ha aggiornato il prezzo ag-
giungendo 70 centesimi al
chilo. La situazione, del re-
sto, e difficile per tutti». // BB

Superficie 15 %
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Osteria Al Bianchi:
«Salasso continuo
Lo Stato ci aiuti»

=l
In citta. L'antica osteria famosa per il «bertagniv del sabato

La storia/1

a Michele Masserdotti si sen-
te «continuamente alle prese
con delle sanguisughen».

Presidente provinciale della
Fipe Confcoromercio, V'im-
prenditore & il fitolare della sto-
rica osteria Al Bianchi di via
Gasparo da Sald, in citta, famo-
saperil «bertagni» che si gusta
il sabato all'ora dell’aperitivo.

«E un salasso continuo -
commenta Masserdotti -: per
tuce e gas eravamo abituati a
pagare circa 1.600 euro al me-
se, al massimo 2.000-2.200 in
inverno, ora invece, per en-
trambe le bollette, abbiamo
raggiunto quota seimila euro.
Per fortuna, a fronte di questi
ripetuti rincari, non abbiamo
riscontrato aumenti dei prezzi
esagerati ad opera dei nostri
fornitori. E speriamo non ce
ne siano all'orizzonte».

Prezzi bloceati. La situazione
& comungque complicata: «Le
spesein pilisono anostro ca-
rico, non abbiamo aumenta-
to il prezzo del caffe o delle
pietanze». Masserdotti & an-
cora in vacanza, ma quando
ha saputo dell’iniziativa del-
la Fipe-Confcommercio ha
chiesto al figlio di esporre sul-
lavetrina dell'osteria una co-
pia della bolletta per dare un
segnale e informare i clienti:
«Lo Stato deve aiutarci - & il
suo appello -. Cost & difficile
andare avanti: non vogliamo
scaricare i problemi sui no-
stri clienti perché tutd, di
questiternpi, sonoin difficol-
tan.




